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10% IVA Incluido / VAT Included

Nuestro establecimiento cumple con lo 
establecido en el R.D. 1420/2006 relativo a la 
prevención de la parasitosis por anisakis.

Nuestros platos pueden contener  
alérgenos o trazas de alérgenos.

Por favor, si desea información sobre 
los ingredientes de nuestros platos, consulte 
con nuestro personal de eventos o sala.

PARA COMPARTIR/ 
FOR SHARING
Jamón ibérico acompañado  
de tomate aliñado y tostaditas
Iberian ham served with 
seasoned tomato and crispy 
toasts

22,00€

Tabla de quesos variados  
y pan con tomate aliñado  
Selection of artisan cheeses  
with bread and seasoned tomato

21,00€

Degustación de croquetas 
caseras  
Tasting of homemade 
croquettes

12,50€

Langostino vannamei en hilo  
de patata con mayonesa 
kimchee  
e ito togarashi 
Vannamei prawn wrapped  
in crispy potato strands with 
kimchi mayonnaise and ito 
togarashi

16,00€

ENSALADAS, VERDURAS 
Y CREMAS / SALADS, 
VEGETABLES AND CREAMS
Ensalada verde con sandía, 
queso feta y aceituna negra  
con aliño de albahaca
Green salad with watermelon, 
feta cheese and black olives, 
dressed with basil vinaigrette

12,50€

Ensalada mediterránea mixta
Mediterranean mixed salad

12,50€

Salmorejo de mango y coco con 
tartar de fresa y micromezclum
Mango and coconut salmorejo 
with strawberry tartare and 
micro-greens

9,00 €

Parrillada de verdura con aliño 
de hierbabuena y semillas
Grilled seasonal vegetables with 
mint and seed dressing

11,00€

Ensalada de quinoa, remolacha 
y naranja con aliño de aceite de 
cebollino
Quinoa, beetroot and orange 
salad with chive oil dressing

11,00€



Spanish law R.D. 1420/2006 concerning 
the prevention of anisakis.

REGLAMENT (EU) No 1169/2011

The dishes may contain allergens or traces.

For more information about the ingredients, 
please contact staff.

PESCADOS Y MARISCOS / 
FISH & SEAFOOD
Curry de langostinos y verduras
Prawn and vegetable curry

18,50 €

Tiradito de corvina con ají 
amarillo y aguachile de cítricos
Corvina tiradito with yellow ají 
pepper and citrus aguachile

16,50 €

Suprema de corvina 
acompañada de ensalada verde
Corvina supreme with green 
salad

17,50 €

Lubina con aceite de ajo sobre 
cama de patatas panaderas 

Sea bass with garlic oil on a bed 
of baked potatoes                   

18,00 €

POSTRES / DESSERTS
Plato de fruta
Fresh fruit plate

5,50 €

Copa de helado variado
Assorted ice cream  
selection

5,50 €

Bizcocho de coco y limón  
con compota de fresas  
y helado de yogurt
Coconut and lemon sponge cake 
with strawberry compote and 
yogurt ice cream

5,50 €

Crema de yogurt griego con 
granola y coulis de frutos 
exóticos
Greek yogurt cream with 
granola and exotic fruit coulis

5,50 €

Pastel de chocolate  
con helado de vainilla
Chocolate cake with vanilla ice 
cream

6,50 €

PASTAS Y ARROCES / 
PASTA & RICE
Tagliatelle al limón
Tagliatelle al limone

13,50€

Macarrones a la crema  
con ahumados
Macaroni in cream sauce  
with smoked fish

14,50 €

Arroz Senyoret 
(mínimo 2 personas)

Senyoret rice (peeled seafood 
paella-style rice) 
(minimum 2 people)

16,00€

CARNES / MEAT
Costillas de cerdo  
a baja temperatura  
con aceite  de carbón
Slow-cooked pork ribs with 
charcoal oil

16,50 €

Suprema de pollo a la provenzal 
sobre cama de patata asada
Provençal-style chicken supreme 
on a bed of roasted potatoes

15,50 €

Entraña de ternera  
a la parrilla con chimichurri
Grilled beef skirt steak with 
chimichurri sauce

21,50 €

Lomo bajo de vaca  
con patatas gajo 
y pimientos de Guernika
Beef striploin steak with potato 
wedges and Guernika peppers

24,50 €



Calle Bulgaria 2
28802 Alcalá de Henares
Madrid, España

restaurante.pcmforumalcala@pcmhoteles.com 
www.pcmforumalcala.com

T: +34 912 918 500

HORARIOS / TIMETABLE
De 12:30 a 15:30 h.
De 20:00 a 23:00 h.

From 12:30 to 15:30 pm.
From 08.00 to 11.00 pm.


