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PARA COMPARTIR/
FOR SHARING

Jamon ibérico D.O. Extremadura 22,00€
acompanado de tomate alinado

y tostaditas de pan

Iberian ham p.D.O extremadura

with tomato dressing and toasts

Tabla de quesos variados con 19,00€
tostadas de arandano y grissini.

(Oueso semicurado, Idiazabal,

queso de Mahon, queso de cabra

al pimenton)

Assorted cheese board with

blueberry toasts and grissinis.
(Semi-cured cheese, “Idiazabal”

cheese, cheese from Mahon,

paprika goat cheese).

Degustacion de croquetas 12,50€
caseras. (Jamon serrano,

carrilleras y merluza al curry)
Homemade croquettes tasting,

(Iberian ham, iberian pork

cheeks and curry hake)

Taquitos de carrilleras confitada 16,00€
en su jugo (3 uds)

Pork cheek tacos confit in their

juice (3 units)

10% IVA Incluido/VAT Included

ENSALADAS, VERDURAS
Y CREMAS / SALADS,
VEGETABLES AND CREAMS

Ensalada de ahumados y citricos 14,00€
con vinagreta de mango y fruta

de la pasion

Smoked salad with citrus, mango
vinaigrette, and passion fruit

Ensalada mediterranea.
(Mezclum de lechugas, cebolleta
fresca, tomatitos Cherry, huevo
duro, aceitunas, zanahoria
rallada y atiin en aceite)
Mediterranean salad.

(Mix lettuces, fresh onion,
cherry tomato, boiled egg, olives,

grated carrot and oiled tuna)

12,50€

Salmorejo de mango al curry 10,00€

con queso feta y micromezclum
Mango salmorejo with curry,
feta cheese, and microgreens

Parrillada de verdura con alino 14,50€
de tomate seco, frutos secos

y oregano.(Verduras variadas:
pimiento rojo, pimiento verde,
cebolleta, esparragos, calabacin,
berenjena, tomate, y tomate seco)
Grill vegetable with dried tomato
dressing, feta cheese and
oregano. (Mix vegetables: red
pepper, green pepper, spring
onion, asparagus, zucchini,
eggplant, tomato, feta cheese
and dried tomato).

Farfalle salteados con tomate 13,00€
seco, ajo y albahaca

Sauteed farfalle with sun-dried

tomato, garlic, and basil

Linguine a la bolognesa/marinera 13,00€
Linguine bolognese



PLATOS PRINCIPALES /
MAIN COURSES

Costillas con salsa barbacoa
PCM mostaza miel cocinadas a
baja temperatura

Low temperature cooked ribs
with honey mustard sauce “sous
vide”,

16,00€

Fideua con costillas adobadas 15,006

(min. 2 pax)

Arroz del senyoret (min. 2 pax) 15,006

“Senyoret” rice (min. 2 people).

Suprema de pollo capresse 16,00€
acompanada de salteado de

arroz y tomate seco

Caprese chicken supreme

accompanied by sauteed rice

and sun-dried tomato

Lomo bajo de vaca acompanado 24,00€
de patatas vikingas

Beef sirloin with viking potatoes

Solomillo de vaca acompanado  28,00€
de patatas panadera y pimientos

de guernika

Chipirones a la plancha sobre 21,00€
cama de cebolla con alioli de su

tinta y ralladura de lima

Grilled squid on a bed of onion

with black ink aioli and lime zest

Suprema de bacalao gratinado  23,00€
con bechamel de marisco sobre
cama de patatas panadera

3aked cod supreme with seafood
bechamel over baker potatoes

Spanish law R.D. 1420/2006 concerning
the prevention of anisakis.
REGLAMENT (EU) No 1169/201

The dishes may contain allergens or traces.

For more information about the ingredients,
please contact staff.
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POSTRES / DESSERTS

Seleccion de frutas de temporada 5,50€
Seasonal fruit salad

Copa de helado al gusto 550€
lce cream cup to taste

Tatin de manzana con helado 7,006
de vainilla

Apple tatin with vanilla ice cream

Tarta de la abuela 6.50€
con helado de vainilla

Grandma’s Cake with

Vanilla lce Cream

BEBIDAS / DRINKS

Agua mineral 1/2 1. 2,20€
/ Mineral water 1/2 1.

Agua mineral 1. / Mineral water 11. 3,756
Agua mineral con gas 1/2l. 9,756
Sparkling water 1/2l.

Agua mineral con gas 11. 4106
Sparkling water 11.

Refrescos y zumos 5,50€
Soft drinks and juices

Cerveza 1/3l. / Beer1/3l. 35,00 €
Cerveza tostada sin alcohol 1/3l. 5,60€
Dark beer - Free Alcohol 1/3 1.

Cerveza Especial / Special beer 3,90€
Copa de vino tinto - Cosecha 3,006
Glass of red wine - Cosecha

Copa de vino tinto - Crianza 3,60€
Glass of red wine - Crianza

Copa de vino blanco - Verdejo 3,50€
Glass of white wine - Verdejo

Cafe / Cofee 275€
Infusiones / Tea Q756

Nuestro establecimiento cumple con lo
establecido en el R.D. 1420/2006 relativo a la
prevencion de la parasitosis por anisakis.

Nuestros platos pueden contener alérgenos
o trazas de alérgenos.

Por favor, si desea informacion sobre
los ingredientes de nuestros platos, consulte
con nuestro personal de eventos o sala.



