
MENÚ ESPECIAL 
AÑO NUEVO 

Información y reservas:

Telf.: +34 912 918 500
eventos.forumalcala@pcmhoteles.com

Tarifas 2026 - 
Se aplicará el IVA vigente en la fecha del servicio

Nuestro establecimiento cumple con lo establecido 
en el R.D. 1420/2006 relativo a la prevención de la 

parasitosis por anisakis.
REGLAMENTO (EU) N.o 1169/2011

Estimados clientes: Nuestros platos pueden 
contener alérgenos o trazas de alérgenos.

Por favor, si desea información sobre los 
ingredientes de nuestros platos, consulte con 

nuestro personal de sala.

46,50€/PERSONA 
(IVA incluido)

Precio sin IVA: 42,27€

ENTRANTES A COMPARTIR 
•	Jamón de cebo ibérico y queso de oveja 

D.O  Idiazabal con tomate aliñado y tostas de pasas
•	Surtido de croquetas caseras
•	Timbal de patatas revolconas de Ávila 
•	Ensalada de langostinos y piña con aliño  

de mayo-kimchi

PLATO PRINCIPAL
•	Taco de solomillo de lechón con salsa de setas a la 

crema con patatas rustidas
ó

•	Lomos de dorada en salsa de gambas y almejas 
sobre cama de patata panadera

POSTRE
•	Cheese cake tradicional con coulis de frutos rojos
•	Dulces navideños

BEBIDAS
•	Agua mineral, vinos de la casa, refrescos, 

cervezas y licores

•	Café o infusiones

Disponemos de menús especiales para 
todo tipo de alergias e intolerancias. Para 
vegetarianos, veganos, etc.

La elección del plato principal se debe de 
cerrar con una antelación mínima de 7 días.

Condiciones de contratación:
Deposito de 200€ al formalizar la reserva.



MENÚ ESPECIAL 
AÑO NUEVO - INFANTIL

Información y reservas:

Telf.: +34 912 918 500
eventos.forumalcala@pcmhoteles.com

Tarifas 2026 - 
Se aplicará el IVA vigente en la fecha del servicio

Nuestro establecimiento cumple con lo establecido 
en el R.D. 1420/2006 relativo a la prevención de la 

parasitosis por anisakis.
REGLAMENTO (EU) N.o 1169/2011

Estimados clientes: Nuestros platos pueden 
contener alérgenos o trazas de alérgenos.

Por favor, si desea información sobre los 
ingredientes de nuestros platos, consulte con 

nuestro personal de sala.

26€/PERSONA 
(IVA incluido)

Precio sin IVA: 23,64€

PRIMERO 
•	Pasta con salsa de tomate casera

SEGUNDO
•	Finguers de pollo crujientes acompañados de 

salsa BBQ

POSTRE
•	Copa de helado

BEBIDAS
•	Agua mineral y refrescos

Disponemos de menús especiales para 
todo tipo de alergias e intolerancias. Para 
vegetarianos, veganos, etc.

La elección del plato principal se debe de 
cerrar con una antelación mínima de 7 días.

Condiciones de contratación:
Deposito de 200€ al formalizar la reserva.


