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Muchas gracias por contar con PCM Forum

Alcala para celebrar un dia tan especial.

Sera un placer ayudaros a organizarlo y

compatirlo con vosotros.

Os ofrecemos la atencion mas personalizada
y todo tipo de espacios adaptados a vuestras
necesidades: desde pequenas salas hasta

grandes salones y una sorprendente terraza

Jjardin.

Ademas de una amplia y cuidada oferta
gastronomica, personalizamos vuestra
celebracion para que la Primera Comunion
sea una experiencia inolvidable. ____
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COCTEL DE
BIENVENIDA

21,00€

VIENU

Desde 57,60€

APERITIVOS FRIOS
Gilda tradicional
Surtido de mini envoltini

Cucharita de escalivada con ventresca
de atun

APERITIVOS CALIENTES

Surtido de croquetas caseras

Bunuelos de pescado con mayonesa
de lima

Surtido de mini pizzas

Brocheta de pollo con mayonesa de
curry verde

BEBIDAS

Agua mineral, vinos de la casa, cervezas
y refrescos

Minimo 30 personas.
Precio por persona e IVA incluido.

ENTRANTES
(Para compartir cada 4 personas)

Jamon de cebo ibérico con 9,506
tomate alinado y acompanado

de picos de jerez

Degustacion de ibéricos
sourmets (salchichon, cana
de lomo y chorizo) con picos
y reganas

3,506

Cunas de queso de oveja D.O.P.
Idiazabal con tostaditas de
arandanos

7,006

Setas crujientes con jamon
y mayonesa de jengibre

6,50€

Timbal de ensaladilla rusa
de mejillon en escabeche

5,50€

Ceviche de corvina y langostinos  12,50€
con tostados y crujiente de
platano macho

PRIMEROS

Crema fria de tomate y
mango con mozzarella y aceite
de albahaca

13,50€

Crema de marisco con
nube de queso, langostino
crujiente, coral de azafrany
aceite de cebollino

19,00€

Tartar de salmon y aguacate
sobre timbal de arroz salvaje

16,00€



Salteado Thai de langostinos 16,00€
y verdura con salsa de coco,

curry verde y crujiente de

platano

Ensalada de canonigos con ave 14,006

escabechada PCM y vinagreta
de su escabeche

Esparragos trigueros crujientes 12,506
con salsa romesco

PESCADOS

Lubina a la bilbaina sobre cama 93,006
de patatas rustica

Salmon a la parrilla lacado con
salsa kabayaki acompanado de
yakisoba

24.00€

Suprema de merluza con mojo
verde sobre cama de patatas
confitadas

93,50€

Bacalao con costra de frutos
secos al horno sobre emulsion
de pimientos asados

24 00€

CARNES

Medallones de rabo de toro con 26,00€
salsa de vino tinto sobre cama
de patata panaderas

Paletilla de cordero lechal 34.006
con patatas rustidas al

romero y pimientos de piquillo
caramelizados

Solomillo de lechon con costra 292 006

de frutos secos con salsa de
pedro Ximenez

Medallon de solomillo de ternera 30,006
con salsa espanola de setas 'y
crujiente de yuca

Carrilleras de cerdo con mole 924,006
poblano acompanado de

salteado de arroz salvaje

POSTRES

Semifrio de tiramisu 9,00€
con helado de galleta speculoos
Costrada de Alcala sobre 9,00€
tierra de almendra

Tarta de avellana y caramelo 9,00€
sobre tierra de cacao

Tarta bombon de citricos 9,00€
con crujiente de churros

Tarta mousse de cuatro 9,006
chocolates con helado

de leche de coco

SORBETES

Sorbete de limon 3,606
Sorbete de mandarina 3,606
Sorbete de manzana verde 3,60€
Sorbete de mango 3,60€

BEBIDAS

Agua mineral, vinos de la casa, cervezas
y refrescos

Cafeylicores

El precio minimo del ment
debe ser de 57,60€ IVA incluido.
Pudiendo confeccionar su propio menu.




MENUS
INFANTILES

35,00€/NINO (IVA incluido)

Confeccione el menu eligiendo un
plato de cada apartado igual para
todo el grupo

PRIMEROS
Minipizzas caprichosa

Hamburguesa de ternera con queso y
patatas fritas

Hamburguesa de pollo crujiente con
patatas fritas

Fingers de pollo crujiente caseros con
patatas fritas

Cordon bleu con patatas fritas

Escalope de ternera con patatas fritas

MERIENDA
INFANTTL

20,00€

PARA COMPARTIR

Chips de patatas caseras
Nuggets de pollo

Mini pizzas variadas

Pulguitas de embutidos variados
Tortilla de patata

Emparedados

Bocatin de bacon y queso Edam

POSTRE

Bocaditos de nata

Petit choux de chocolate

BEBIDAS

Todos los menus incluyen agua mineral y
refrescos

Valido hasta los 12 anos.
Minimo 15 personas.



SERVICIOS
ADICIONALES

ANIMACION INFANTIL

Consulte condiciones

CONDICIONES
CONTRATACION

El precio minimo del menu debe ser de 57,60€,
IVA Incluido, pudiendo confeccionar el ment
con los platos que deseen.

Disponemos de menus para personas con alergias,
intolerancias o restricciones alimentarias.

lodos los precios publicados tienen el 10% IVA
incluido.

Al formalizar la reserva del salon, se realizara
un deposito de 300,00€ dicha cantidad no
sera devuelta en caso de cancelacion.

Ll departamento de eventos del hotel se pondra
en contacto con usted antes de la fecha del evento
para cerrar los detalles del mismo.

El nombre del salon para la celebracion no
se confirmara hasta que no finalicen todas las
contrataciones de la temporada.

El salon debera quedar libre a la finalizacion N
del servicio salvo condiciones especiales.
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REGLAMENTO (EU) N°1169/2011

Estimados clientes: Nuestros platos pueden
contener alérgenos o trazas de alergenos.
Por favor, si desea informacion sobre los
ingredientes de nuestros platos, consulte
con nuestro personal de sala.
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